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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

. Recette du mois

Produit de saison

JENU

Ensemble scolaire Jeanne d'Arc - St Médard de
Guiziere (college/lycée)
Semaine du 03/02 au 09/02

Buffet des entrées

Buffet des entrées

Buffet des entrées

Buffet des entrées

Cordon bleu

Beeuf carottes

Duo de légumes

Pates

Poisson pané

Escalope de volaille

Haricots verts

Riz

Jambon grillé

Haché de veau

Frites

Jeune carotte

Poisson du jour

Filet de poulet réti

Semoule

Purée de choux
fleur

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Buffet des desserts

Buffet des desserts

Buffet des desserts

Buffet des desserts

dans votre restaurant sont 100% frangaises (autre viandes

I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies
et abats : variables selon les approvisionnements).

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

L% Produits bio

B

D

L'ensemble de nos entrées, plats et desserts sont réalisés sur place et faits maison.

Fait maison

(LICkMIAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir ;: CLARC

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent.

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




